
CARTA DEI VINI ARCHETTO DI CAVOUR MAGGIO 2024.qxp_Layout 1  06/06/24  12:38  Pagina 1



Benvenuti a L'Archetto di Cavour, 
un autentico ristorante romano a conduzione familiare con una storia 
che risale al 1926, rivoluzionato e trasformato nel 1996. 
Situato nel cuore di Roma, questo ristorante ci tiene a mantenere in 
vita la tradizione romana arricchendo le proposte culinarie con una 
ricercata carta dei vini. 
La nostra filosofia è creare un luogo di massima accoglienza e punto 
di incontro lungo tutta la giornata.
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Gentile Cliente, 
le presentiamo con piacere la Nostra Carta ei Vini, frutto di una 
continua ricerca e risultato di un’attenta selezione fra i migliori 
produttori italiani. 
 
All ’interno della lista troverete i vini raggruppati per Regione e 
Tipologia, nell ’ordine: 

Vini Bianchi 

Vini Rossi 

Vini Rosati 

Spumanti 

Champagne 
 
Ci scusiamo fin d ’ora se, per ragioni legate ai cicli di produzione 
del vino, l’etichetta da noi scelta non sarà disponibile. 
 
Il personale è a vostra disposizione per eventuali suggerimenti. 
 
 
 

Non ci resta che augurarvi... 

     Buona Degustazione!
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VINI BIANCHI 
white wines 

 
ALTO ADIGE 
Gewürztraminer “Joseph” ­ Hofstatter ____________________________________________ € 29 
Alto Adige doc ­ Gewürztraminer 100% ­ Vol. 14%  
Müller Thurgau “Michei” ­ Hofstatter _____________________________________________ € 26 
Alto Adige doc ­ Müller Thurgau 100% ­ Vol. 13% 
 
 
PIEMONTE 
Arneis “Blangé” ­ Ceretto ______________________________________________________________ € 33 
Langhe doc ­ Arneis 100% ­ Vol. 13,5% 
 
 
FRIULI 
Sauvignon ­ Volpe Pasini _______________________________________________________________ € 26 
Colli Orientali del Friuli doc ­ Sauvignon 100% ­ Vol. 13,5%  
Pinot Grigio “Grivò” ­ Volpe Pasini __________________________________________________ € 26 
Colli Orientali del Friuli doc ­ Pinot Grigio 100% ­ Vol. 12,5%  
Ribolla Gialla “Linea del Pompiere“ ­ Schiopetto ______________________________ € 28 
Venezia Giulia igt ­ Ribolla Gialla 100% ­ Vol. 12,5% 
 
 
VENETO 
Soave Allegrini ___________________________________________________________________________  € 25 
Soave doc ­ Garganega 80%, Chardonnay 20% ­ Vol. 12,5% 
 
 
LIGURIA 
Cinqueterre “Marea“ Bisson _________________________________________________________  € 34 
Cinqueterre doc ­ Bosco 60%, Vermentino e Albarola 40% ­ Vol. 12,5% 
 
 
TOSCANA 
Vernaccia di San Gimignano Le Corti dei Podestà ____________________________ € 26 
Vernaccia di San Gimignano docg ­ Vernaccia di S. Gimignano 100% ­ Vol. 12,5% 
 
 
MARCHE 
Verdicchio dei Castelli di Jesi “Macrina“ Garofoli _____________________________ € 26 
Verdicchio Castelli di Jesi doc ­ Verdicchio 100% ­ Vol. 13% 
 
 
UMBRIA 
Cervaro della Sala Antinori ___________________________________________________________ € 98 
Umbria igt ­ Chardonnay, Grechetto ­ Vol .13% 
 
 
ABRUZZO 
Pecorino “Chronicon“ Zaccagnini __________________________________________________ € 26 
Abruzzo doc ­ Pecorino 100% ­ Vol. 13%  
Passerina “Chronicon“ Zaccagnini _________________________________________________ € 25 
Abruzzo doc ­ Passerina 100% ­ Vol. 13% 
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VINI BIANCHI 
white wines 

 
LAZIO 
Frascati “TERSO“ Bio Merumalia __________________________________________________ € 25 
Frascati Doc ­ malvasia del Lazio e di Candia, Greco, Fiano  
Malvasia Puntinata Tenuta al Campo ______________________________________________ € 25 
Lazio igp ­ Malvasia Puntinata 100% ­ Vol. 13%  
Bellone “Castore“ Cincinnato ________________________________________________________ € 21 
Lazio igt ­ Bellone 100% ­ Vol. 13%  
Satrico Casale del Giglio _______________________________________________________________ € 26 
Lazio igt ­ Chardonnay 40%, Sauvignon 40%, Trebbiano Giallo ­ Vol. 13%  
Satrico (0,375) Casale del Giglio ___________________________________________________ € 16 
Lazio igt ­ Chardonnay 40%, Sauvignon 40%, Trebbiano Giallo ­ Vol. 13% 
 
 
CAMPANIA 
Greco di Tufo “Novaserra“ Mastroberardino ___________________________________ € 28 
Greco di Tufo docg ­ Greco 100% ­ Vol. 13,5%  
Fiano di Avellino “Radici“ Mastroberardino ____________________________________ € 28 
Fiano di Avellino docg ­ Fiano 100% ­ Vol. 13,5%  
Falanghina “Morabianca“ Mastroberardino ____________________________________ € 27 
Irpinia doc ­ Falanghina 100% ­ Vol. 13,5% 
 
 
PUGLIA 
Chardonnay “Teresa Manara“ Cantele _____________________________________________ € 27 
Salento igt ­ Chardonnay 100% ­ Vol. 13,5% 
 
 
SICILIA 
Nozze d’Oro Tasca d’Almerita ________________________________________________________ € 34 
Sicilia doc ­ Inzolia 68%, Sauvignon Tasca 32% ­ Vol. 12,5%  
Leone d’Almerita Tasca d’Almerita _________________________________________________ € 26 
Sicilia igt ­ Catarratto, Gewurztraminer, Pinot bianco, Sauvignon ­ Vol. 12%  
Grillo Sallier de la tour _________________________________________________________________ € 26 
Sicilia doc ­ Grillo 100% ­ Vol. 13%  
Etna bianco “Buonora“ Tascante ____________________________________________________ € 32 
Etna doc ­ Carricante 100% ­ Vol. 12,5% 
 
 
SARDEGNA 
Vermentino “Giunco“ Cantina Mesa ________________________________________________ € 26 
Vermentino di Sardegna doc ­ Vermentino 100% ­ Vol. 13,5%  
Vermentino “Lintori” Tenute Capichera _________________________________________ € 32 
Vermentino di Sardegna doc ­ Vermentino 100% ­ Vol. 13,5%
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VINI ROSSI 
red wines 

 
ALTO ADIGE 
Pinot Nero “Meczan” ­ Hofstatter ___________________________________________________ € 29 
Alto Adige igt ­ Pinot Nero 100% ­ Vol 13 %  
Cabernet Sauvignon ­ Hofstatter ____________________________________________________ € 28 
Alto Adige doc ­ Cabernet Sauvignon 100% ­ Vol. 13,5% 
 
 
PIEMONTE 
Barolo ­ Ceretto ___________________________________________________________________________ € 78 
Barolo docg ­ Nebbiolo 100% ­ Vol. 14,5%  
Barbaresco ­ Ceretto ____________________________________________________________________ € 72 
Barbaresco docg ­ Nebbiolo 100% ­ Vol. 14,5%  
Dolcetto d’Alba “Rossana” ­ Ceretto ________________________________________________ € 28 
Dolcetto d’Alba doc ­ Dolcetto 100% ­ Vol. 13,5%  
Barbera d’Asti “Montebruna” ­ Braida ____________________________________________ € 29 
Barbera d’Asti docg ­ Barbera 100% ­ Vol. 15% 
 
 
VENETO 
Amarone Classico della Valpolicella Corte Giara ­ Allegrini ______________ € 89 
Amarone della Valp. Clas. docg ­ Corvina 80%, Rondinella 15%, Oseleta 5% ­ Vol. 15,5%  
Amarone della Valpolicella “La Groletta” Corte Giara ­ Allegrini ________ € 56 
Amarone della Valp. docg ­ Corvina Veronese 70%, Rondinella 30% ­ Vol. 15%  
Valpolicella Classico Corte Giara ­ Allegrini _____________________________________ € 26 
Amarone della Valp. docg ­ Corvina Veronese 65%, Rondinella 30%, Molinara 5% ­ Vol. 13%  
Valpolicella Ripasso “La Groletta” Corte Giara ­ Allegrini __________________ € 32 
Valpolicella Ripasso doc ­ Corvina 70%, Rondinella 30% ­ Vol. 13,5%  
Bardolino Corte Giara ­ Allegrini ___________________________________________________ € 26 
Bardolino doc ­ Corvina 50%, Rondinella 35%, Molinara 15% ­ Vol. 12,5% 
 
 
FRIULI 
Merlot “Linea del Pompiere” ­ Schiopetto _______________________________________ € 27 
Venezia Giulia igt ­ Merlot 100% ­ Vol. 14,5%  
Refosco dal Peduncolo Rosso ­ Volpe Pasini ____________________________________ € 29 
Colli Orientali del Friuli doc ­ Refosco dal Peduncolo Rosso 100% ­ Vol. 13,5% 
 
 
EMILIA ROMAGNA 
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro amabile “Centenario” ­ Cleto Chiarli    € 26 
Lambrusco Grasp. di Castelvetro doc ­ Lambrusco 100% ­ Vol. 8% 
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VINI ROSSI 
red wines 

 
 
TOSCANA 
Chianti ­ Le Corti del Podestà ________________________________________________________ € 25 
Chianti docg ­ Sangiovese 90%, altre varietà 10%  
Chianti Classico Gallo Nero “Primo Colle” ­ Villa Cerna _____________________ € 29 
Chianti Classico docg ­ Sangiovese 95%, Colorino 5% ­ Vol. 14,5%  
Chianti Classico Riserva ­ Villa Cerna _____________________________________________ € 34 
Chianti Classico docg ­ Sangiovese 95%, Colorino 5% ­ Vol. 13,5%  
Morellino di Scansano ­ Val delle Rose ____________________________________________ € 25 
Morellino di Scansano docg ­ Sangiovese 90%, Varietà Complementari 10% ­ Vol. 13,5%  
Bolgheri “Il Seggio” ­ Poggio al Tesoro ____________________________________________ € 37 
Bolgheri doc ­ Merlot 40%, Cab. Sauv 30%, Cab. Franc. 20%, Petit Verdot 10% ­ Vol. 14,5%  
Nobile di Montepulciano ­ La Braccesca __________________________________________ € 34 
Nobile di Montepulciano docg ­ Prugnolo Gentile 90%, Merlot 10% ­ Vol. 14,5%  
Rosso di Montalcino Bio ­ San Polo ________________________________________________ € 34 
Rosso di Montalcino doc ­ Sangiovese 100% ­ Vol. 14%  
Brunello di Montalcino ­ San Polo __________________________________________________ € 78 
Brunello di Montalcino docg ­ Sangiovese 100% ­ Vol.14%  
Brunello di Montalcino “Pian delle Vigne” ­ Antinori ________________________ € 82 
Brunello di Montalcino docg ­ Sangiovese 100% ­ Vol. 14,5%  
Tignanello ­ Antinori __________________________________________________________________ € 290 
Toscana igt ­ Sangiovese 80%, Cab. Sauv. 15%, Cab. Franc. 5% ­ Vol. 14%  
Solaia ­ Antinori ________________________________________________________________________ € 550 
Toscana igt ­ Cab. Sauv. 75%, Sangiovese 20%, Cab. Franc. 5% ­ Vol. 14%  
Ornellaia ­ Tenuta dell’Ornellaia __________________________________________________ € 460 
Toscana igt ­ Cab. Sauv. 34%, Merlot 32%, Petit Verdot 20%, Cab. Franc. 14% ­ Vol. 13,5%  
Sassicaia ­ Tenuta dell’Ornellaia __________________________________________________ € 490 
Toscana igt ­ Cab. Sauv. 85%, Cab. Franc. 15% ­ Vol. 13,5% 
 
 
MARCHE 
Rosso Conero “Piancarda” ­ Garofoli ______________________________________________ € 27 
Rosso Conero doc ­ Montepulciano 100% ­ Vol. 13,5% 
 
 
UMBRIA 
Sagrantino di Montefalco ­ Tenuta Alzatura ____________________________________ € 45 
Montefalco Sagrantino docg ­ Sagrantino 100% ­ Vol. 15,5%  
Rosso di Montefalco ­ Tenuta Alzatura ____________________________________________ € 28 
Montefalco Rosso doc ­ Sangiovese 70%, Merlot 15%, Sagrantino 15% ­ Vol. 15% 
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VINI ROSSI 
red wines 

 
 
ABRUZZO 
Montepulciano d’Abruzzo “Chronicon” ­ Zaccagnini __________________________ € 26 
Montepulciano d’Abruzzo doc ­ Montepulciano 100% ­ Vol. 13%  
Montepulciano d’Abruzzo “Dama” ­ Marramiero ______________________________ € 26 
Montepulciano d’Abruzzo doc ­ Montepulciano 100% ­ Vol. 13,5%  
Montepulciano d’Abruzzo riserva “Inferi” ­ Marramiero ___________________ € 42 
Montepulciano d’Abruzzo doc ­ Montepulciano 100% ­ Vol. 14% 
 
 
LAZIO 
Nero Buono “Polluce” ­ Cincinnato _________________________________________________ € 21 
Lazio igt ­ Nero Buono 100% ­ Vol. 13%  
Cesanese di Olevano superiore ­ Tenuta al Campo ___________________________ € 23 
Cesanese di Olevano igp ­ Cesanese 100% ­ Vol 13%  
Cesanese di Olevano superiore Riserva ­ Tenuta al Campo ________________ € 32 
Cesanese di Olevano igp ­ Cesanese 100% ­ Vol. 14%  
Petit Verdot ­ Casale del Giglio _______________________________________________________ € 25 
Lazio igt ­ Petit Verdot 100% ­ Vol. 13%  
Mater Matuta ­ Casale del Giglio ____________________________________________________ € 76 
Lazio igt ­ Syrah 85%, Petit Verdot 15% ­ Vol.14%  
Shiraz ­ Casale del Giglio _______________________________________________________________ € 25 
Lazio igt ­ Syrah 100% ­ Vol. 13%  
Roma DOC “Vetus” ­ Merumalia _____________________________________________________ € 31 
Montepulciano 65% ­ Syrah 35% 
 
 
CAMPANIA 
Aglianico d’Irpinia “Re di More” ­ Mastroberardino _________________________ € 29 
Irpinia doc ­ Aglianico 100% ­ Vol. 13,5%  
Taurasi “Radici” ­ Mastroberardino ________________________________________________ € 42 
Taurasi docg ­ Aglianico 100% ­ Vol.13,5% 
 
 
PUGLIA 
Primitivo ­ Cantele ______________________________________________________________________ € 26 
Salento igt ­ Primitivo 100% ­ Vol. 14%  
Salice Salentino riserva ­ Cantele ___________________________________________________ € 27 
Salice Salentino doc ­ Negroamaro 100% ­ Vol.13%  
Negroamaro “Teresa Manara” ­ Cantele __________________________________________ € 32 
Salento igt ­ Negroamaro 100% ­ Vol. 14,5% 
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VINI ROSSI 
red wines 

 
 
SARDEGNA 
Carignano del Sulcis “Buio” ­ Mesa ________________________________________________ € 27 
Carignano del Sulcis doc ­ Carignano 100% ­ Vol. 13,5%  
Carignano del Sulcis riserva “Buio Buio” ­ Mesa ______________________________ € 39 
Carignano del Sulcis doc ­ Carignano 100% ­ Vol. 14%  
Carignano “Lianti” ­ Capichera ______________________________________________________ € 33 
Isola dei Nuraghi igt ­ Carignano 95%, Syrah 5% ­ Vol. 14% 
 
 
SICILIA 
Nero d’Avola “Lamuri” ­ Tasca d’Almerita ________________________________________ € 27 
Sicilia doc ­ Nero d’Avola 100% ­ Vol. 13,5%  
Syrah ­ Sallier de la Tour ______________________________________________________________ € 27 
Sicilia doc ­ Syrah 100% ­ Vol. 14%  
Nerello Mascalese “Ghiaia Nera” Tenuta ­ Tascante __________________________ € 32 
Etna doc ­ Nerello Mascalese 100% ­ Vol. 13,5% 
 
 
 
 
 
 
 

VINI ROSATI 
rosè wines 

 
 
ALTO ADIGE 
Lagrein Rosé ­ Hofstatter ______________________________________________________________ € 27 
Alto Adige doc ­ Lagrein 100% ­ Vol. 12% 
 
 
TOSCANA 
Rosato Toscana “Cassiopea” ­ Poggio al tesoro ________________________________ € 28 
Toscana Rosato IGT ­ Cabernet Franc 70% ­ Merlot 30% 
 
 
ABRUZZO 
Cerasuolo “Dama” ­ Marramiero ____________________________________________________ € 26 
Cerasuolo d’Abruzzo doc ­ Montepulciano 100% ­ Vol. 13% 
 
 
LAZIO 
Albiola ­ Casale del Giglio _____________________________________________________________ € 26 
Rosato IGT ­ Syrah 85% ­ Sangiovese 15%
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SPUMANTI 
sparkling wines 

 
 
Franciacorta brut BIO ­ Ronco Calino _____________________________________________ € 39 
Franciacorta docg ­ Chardonnay 80%, Pinot Nero 20%   
Ferrari brut ­ Cantine Ferrari ________________________________________________________ € 40 
Trento doc ­ Chardonnay 100% ­ Vol. 12,5%   
Prosecco di Valdobbiadene Sup. “Cuvee del Fondatore” ­ Valdo __________ € 29 
Pros. di Valdobbiadene docg ­ Glera 90%, Chardonnay 10% ­ Vol. 12%   
Moscato brut Valdo dolce ­ Valdo __________________________________________________ € 28 
Spumante vsq ­ Moscato bianco ­ Vol. 7%   
Spumante Cuvee Valdo Extra dry ­ Valdo ________________________________________ € 28 
Spumante doc ­ Glera ed altri vitigni della zona ­ Vol. 11% 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CHAMPAGNE 
champagne 

 
 
Champagne brut “Imperial” ­ Moet & Chandon ________________________________ € 68 
Champagne aoc ­ Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay ­ Vol. 12%   
Champagne brut “Yellow Label” ­ Veuve Clicquot _____________________________ € 77 
Champagne aoc ­ Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay ­ Vol. 12%   
Champagne “Royal Brut” ­ Pommery ______________________________________________ € 68 
Champagne aoc ­ Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier ­ Vol. 12,5%   
Champagne brut Millesimato ­ Dom Perignon ______________________________ € 420 
Champagne aoc ­ Pinot Noir, Chardonnay ­ Vol 12,5%
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